
 
 
 

 
 

 

HIVER 2024 
 
 

Œufs en Meurette 11 € 

Saucisson Brioché, Salade 10 € 

Cœur d’Artichaut Mimosa 13 € 

Pâté en Croûte du Chef 12 € 

Frisée aux Lardons et Œuf Poché 11 € 

Œufs Mayonnaise 6 € 

Avocat Cocktail 10 € 

Saint-Marcellin Roti 9 € 

Saucisson beurre 7 € 

Asperges Mimosa 16 € 

Saumon Gravelax servi comme des Harengs, Salade de PDT 14 € 
 
 
 

 
 

Les Spécialités 
Tartare de Bœuf 20 € 

Steak au Poivre Filet 27,50 € 

Filet de Bœuf sauce Béarnaise 27 € 
Béarnaise Truffée supplément 2,50 € 

Filet de Bœuf aux Morilles 32 € 

Les Classiques 
Navarin d’Agneau 21 €  

Côte de Veau aux Morilles 27 € 

Rognons sauce Dijonnaise 20 € 

Onglet aux Échalotes 20 € 

Chou Farci 19,50 € 
Garniture : frites ou salade  

Garniture supplémentaire : 3,50 € - Haricots Verts 3,50 € 

‘’Poisson du Jour’’ 22 € 

Fish & Chips sauce tartare 18,50 € 

Quenelles sauce Nantua 24 € 

Aubergine Parmigiana 16 € 

 
 
 

Fromage 7 € 

Île Flottante aux Pralines roses 10 € 

Baba au Rhum 10 €  Crumble Pommes Myrtilles 9 € 

Tarte Tatin 9 €   Crème Brûlée 9 € 

Mont Blanc 10 €  Mousse au chocolat Gavottes 9 € 

Granité Poire Alcool 12 € Granité Citron Vodka 12 € 

Profiteroles 12 € 

Glaces 2 boules 7 € 


